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Metzgerei Wellhéuser of %Z i

damit das Essen schmeckt

Marsalaschnitzel mit Parmaschinken
(fiir 4 Personen)

4 diinne Putenschnitzel (500 g)  Pfeffer & Salz

8 dinne Scheiben 4 EL Marsala

Parmaschinken 1/8 | Gefltigelbrihe

16 Salbeiblattchen HolzspieBchen

40 g Butterschmalz

2 EL Mehl Zubereitungszeit: ca. 30 Min.

Putenfleisch waschen und trockentupfen. Pfeffern. Schnitzel
jeweils quer halbieren. Mit je 2 Salbeiblattchen belegen
und mit 1 Scheibe Parmaschinken umwickeln.

Mit HolzspieBchen feststecken.

Butterschmalz in zwei Pfannen erhitzen. Schnitzel in Mehl
wenden und im Fett von jeder Seite 2—3 Minuten braten.
Salzen. Herausnehmen, warm stellen.

Marsala und Briihe mischen. Mit der Halfte der Mischung
jeweils den Bratensatz abloschen. Ca. 1 Minute einkochen lassen.
Uber die Schnitzel traufeln.

Wir wiunschen guten Appetit!



